Kiichenreinigung - Geschirr manuell

Gastronet

Manueller Geschirrreiniger
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PRODUKT DATENBLATT

Gastronet

BT

pH-Wert (Konzentrat): 7-8

Wichtige Inhaltsstoffe:

Tenside, Hautpflegezusatz, Duftstoffe,
Farbstoff, Konservierungsmittel

Dosierempfehlung:

Unterhaltsreinigung Geschirr
ez~ 0.011-0.021/101

Unterhaltsreinigung Oberflichen

& 0.11-0.21/101
METHODEN Bl A
Finder Opae 4

www.wetrok.com

EINSATZ

. Geschirr- und Oberflachenreiniger

e  zur manuellen Reinigung von Geschirr und Kiichengeraten

e fiir die Reinigung in lebensmittelverarbeitenden Betrieben (Kiichen, Restaurants, Industrie-
und Fabrikationsbetriebe)

EIGENSCHAFTEN

. stark schdumend

. pH-neutral

. leicht parflimiert

. haut- und materialfreundlich

ZU BEACHTEN
. nicht geeignet fir maschinelle Geschirrreinigung (Schaumbildung)

EMPFOHLENE ANWENDUNGSMETHODE

Nass abwischen (manuell, Geschirr)

Verschmutztes Geschirr in Reinigungslésung einlegen. Mit weissem Handpad / Biirste das
Geschirr reinigen (nass scheuern). Anschliessend griindlich mit Wasser spllen und abtrocknen.

LAGERUNG

Im Originalbehélter bei 15-25°C und geschuitzt vor Sonneneinstrahlung lagern. Behalter
verschlossen halten, wenn dieser nicht in Gebrauch ist.

Haltbarkeit (ungedffnet): 24 Monate

Fir Schéden, die durch unsachgemasse Anwendung entstanden sind, kann die Wetrok AG keine Haftung
Ubernehmen. Spezielle Reinigungs- und Pflegehinweise des Bodenbelagherstellers sind zu beachten.
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